
DRI
NKS
Wines
Red
Calvaire 

Pinot Noir - Martigny, Switzerland 
Ribera del duero - Tinto Pesquera

Crianza - Spain
Guidalberto

Cabernet Sauvignon - Tuscany, Italy
Petit-Figeac

Saint Émilion - France
Flechas de Los Andes

Gran Malbec - Mendoza, Argentina 

White
Johanisberg
AOC Valais, Switzerland
Sancerre
Sauvignon Blanc - France
Cloudy Bay
Sauvignon Blanc - New Zealand 
Mar De Frades
Albariño - Spain
Chablis 1er cru Fourchaume
Chablis 1er Cru contrôlée - France
Côte de Beaune
Chardonnay - France

Rose 
M de Minuty 
Côte de Provence - France  
Miraval 
Côte de Provence - France

G  BTL

-   98

8   49

9   62

-   139

-   70

G  BTL

-   89

6   25

9    59

-   105

-   110

G  BTL
9   59

1/2

-   75

Prosecco Ballancin 

Prosecco
8   50

Beers

Draft  
Kirin 
Lager 

Paulaner
Weiss

Bottle
Asahi 
Super Dry

Fugushima 
Fugu - NEIPA

Magners
Cider

Kirin 0.0
Non alcoholic beer 

25cl   30cl   50cl

9

9

6

6

8

9

Soft & Mocktails
Coca Cola
Coca Cola zero 
Fanta
Ginger Beer
San Pellegrino 
Acqua Panna
Juice 

Ice Tea
Club Mate
Homemade Lemonade

PAS MULE

ON THE CITRUS 

ISOTTA SPRITZ

6

6

6
6

6
6

6

Coffee & Tea

Espresso 
Café 
Cappuccino
Tea

3.5

4

5

6

 9   62

6
6
6

Orange, Pineapple, Cranberry, Apple, Grapefruit, Tomato 

5.5         - 

  -          6

Laurent Perrier Brut 1/2
Laurent Perrier Brut
Laurent Perrier Ultra Brut
Laurent Perrier Rose
Laurent Perrier Millésimé 2015
Laurent Perrier Grand Siècle
Dom Perignon

   17   110

  -   160

   -  450

G  BTL

  -   180

  -   180

  -   60

         -  380

Champagne

Classic/ Ginger & Honey Syrup/ Cucumber Syrup

Peach

Grapefruit Juice, Sugar, Lime Juice, Ginger Beer

Homemade Passionfruit & Yuzu Soda

Isotta Orange, Soda

10

10

10



SA
KE

Homade Yuzu Sake 
Refreshing sake made with Yuzu juice,

      slightly sweet.

House Sake Carafe 
Served at room temperature, notes of mineral, sourdough bread,
custard, umami, and apples emerge. When warmed, the texture
and flavor build, bringing out more intense umami while still
retaining softness of texture. 

‘’KAORI‘’  
Light, rich and generous flavors.

‘’COCOO‘’ 
Light, mineral sake with notes of white peach.

‘’KYOTO‘’ JUNMAI 
Junmai sake brewed with Fushimizu water, the famously superb
water found in Fushimi, Kyoto's historical sake producing region.
Enjoy the mild flavour and rich taste of rice. 

‘’GASSAN‘’ SPARKLING CLOUD 
Like Champagne, Gassan Sparkling Cloud is a naturally sparkling
sake with fine bubbles. Semi-dry, with the refreshing aroma
typical of Ginjo.

 

‘’YAMAHAI‘’ JUINMAI DAIGINJO 
On the nose, this Junmai Daiginjo sake gives off fruity, grassy
notes and a touch of nuts. On the palate, its silky texture
accompanies a rich palette of complex flavors, enhanced by a
pleasant touch of acidity.

‘’GOLDEN‘’ JUNMAI DAIGINJO  
High-end sake due to the quality of the rice used, Yamada Nishiki.

This Junmai Daiginjo is particularly fragrant and fruity.

‘’REI‘’ JUNMAI DAIGINJO  
Junmai Daiginjo light, fruity and floral. 

‘’CARO ROSE‘’ JUNMAI NAMA CHOZO  
Mineral sake with a slight astringency. Tangy flavors.
Pale pink color.

‘’CHIKURIN‘’ JUNMAI DAIGINJO 
Leaving a clean palate reminiscent of spring water,
Chikurin is a sake with pleasantly flowery aromas
and a semi-dry finish. It has the particularity of being
made with an addition of a small quantity of Junmai
Daiginjo from previous years.

‘’L'ATELIER DU SAKE‘’ DAIJINGO
Generous and fragrant daiginjo sake, with floral and
fruity notes. Atelier du Saké Daiginjo is a premium
sake whose silky texture, well-balanced acidity and
above all the explosion of flavours in the mouth make
it an ideal sake to discover the world of the
traditional drink typical of Japan.

‘’MUROKA GENSHU‘’ DAIGINJO 
Brewed with a 'low-intervention' style, the rice used in
this sake is more than 50% polished. Subtle and
complex flavors, very fragrant, floral and racy.

‘’FUKUCHO‘’ HATTANSO JUNMAI GINJO  
Rich and full-bodied sake with a simple and
refreshing finish, Fukucho Hattanso is a fresh junmai
ginjo with fruity pineapple flavors.

‘’DRAGON GOD‘’ GINJO-GENSHU 
With very little acidity, Dragon God is a silky and
smooth sake with a fruity profile including notes of
white peach and melon. Full-bodied and creamy on
the palate, it expresses a beautiful bitterness that
balances the sweetness and disappears elegantly in
a long finish.

 

‘’DREAMY CLOUDS‘’ NIGORI JUNMAI  
Unfiltered sake with a natural deposit (sake lees).
Soft, silky and creamy on the palate with a powerful
finish.

‘’UMAKUCHI‘’ SHINZEN JUNMAI GINJO 
Sweet sake, with rich aromas of Yamadanishiki rice.
Dry and refreshing finish.
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DRI
NKS

Pression 
Kirin 
Blonde

Paulaner
Blanche 

Bouteille
Asahi
Super Dry

Fugushima 
Fugu - NEIPA

Magners
Cidre

Kirin 0.0
Bière sans alcool 

Prosecco Ballancin 

Laurent Perrier Brut 1/2
Laurent Perrier Brut
Laurent Perrier Ultra Brut
Laurent Perrier Rose
Laurent Perrier Millésimé 2015
Laurent Perrier Grand Siècle
Dom Perignon

   17   110

  -   160

   -  450

G  BTL

  -   180

  -   180

  -   60

  -   380

Vins
Rouge
Calvaire 
Pinot Noir - Martigny, Suisse
Ribera del duero - Tinto Pesquera
Crianza - Espagne
Guidalberto
Cabernet Sauvignon - Toscane, Italie
Petit-Figeac
Saint Émilion - France
Flechas de Los Andes
Gran Malbec - Mendoza, Argentine 

Blanc
Johanisberg
AOC Valais, Suisse
Sancerre
Sauvignon Blanc - France
Cloudy Bay
Sauvignon Blanc - Nouvelle-Zélande
Mar De Frades
Albariño - Espagne
Chablis 1er cru Fourchaume
Chablis 1er Cru contrôlée - France
Côte de Beaune
Chardonnay - France

Rosé 
M de Minuty
Côte de Provence - France
Chateau Miraval
Côte de Provence - France

Prosecco

G  BTL

-   98

8   49

9   62

-   139

-   70

G  BTL

-   89

6   25

9   59

-  105

-   110

G  BTL
9   59

1/2

8   50

-   75

Bière

25cl  30cl  50cl

9

9

6

6

8

9

Soft & Mocktails
Coca Cola
Coca Cola zero 
Fanta
Ginger Beer
San Pellegrino
Acqua panna
Jus 

Ice Tea 
Club Mate
Limonade Maison

PAS MULE

ON THE CITRUS 

ISOTTA SPRITZ

6
6

6

6
6

6
6

Café & Thé
Espresso 
Café 
Cappuccino
Thé

3.5

4

5

6

9   62

6

6

6

Orange, Ananas, Canneberge, Pomme, Pamplemousse, Tomate

5.5      -

  -       6

Champagne

Pêche

Classique/Sirop Gingembre & Miel/Sirop Concombre

Jus de Pamplemousse, Sucre, Jus de Citron vert, Ginger Beer 

Soda Fruit de la Passion & Yuzu fait maison

Isotta Orange, Soda

10

10

10



SA
KE

Homade Yuzu Sake 
Sake rafraichissant à base de jus de Yuzu, 

      légèrement sucré.

House Sake Carafe 
Servi à température ambiante, des notes minérales, de pain au
levain, de crème anglaise, d'umami et de pommes émergent.
Lorsqu'il est réchauffé,, la texture et la saveur se développent,
faisant ressortir un umami plus intense tout en conservant la
douceur de la texture.

 

‘’KAORI‘’  
Léger, saveurs riches et généreuses.

‘’COCOO‘’  
Sake léger, minéral aux notes de pêche blanche.

‘’KYOTO‘’ JUNMAI 
Sake Junmai brassé avec de l'eau Fushimizu. Profitez de la
douceur et du goût riche du riz qui se distingue en profondeur. 

‘’GASSAN‘’ SPARKLING CLOUD 
Comme le Champagne, Gassan Sparkling Cloud est un saké
naturellement pétillant aux fines bulles. Demi-sec, à l’arôme
rafraîchissant typique du Ginjo.

 

‘’YAMAHAI‘’ JUINMAI DAIGINJO 
Au nez, ce saké junmai daiginjo dégage des notes fruitées,
herbacées et une touche de noix. En bouche, sa texture soyeuse
accompagne une riche palette de saveurs complexes,
rehaussées par une agréable touche d'acidité.

‘’GOLDEN‘’ JUNMAI DAIGINJO 
Sake haut de gamme de par la qualité du riz utilisé, Yamada
Nishiki. Ce Junmai Daiginjo est particulièrement parfumé et
fruité.  

‘’REI‘’ JUNMAI DAIGINJO
Junmai Daiginjo léger, fruité et floral.

‘’CARO ROSE‘’ JUNMAI NAMA CHOZO  
Saké minéral avec une légère astringente. Saveurs
acidulées. Robe rose pâle.

‘’CHIKURIN‘’ JUNMAI DAIGINJO 
Sake aux arômes agréablement fleuris et à la finale
semi-sèche. Il a la particularité d'être élaboré avec
un ajout d'une petite quantité de Junmai Daiginjo
des années précédentes.

‘’L'ATELIER DU SAKE‘’ DAIJINGO 
Généreux et parfumé, aux notes florales et fruitées.
Atelier du Saké Daiginjo est un saké premium dont la
texture soyeuse, l'acidité bien équilibrée et surtout
l'explosion de saveurs en bouche en font un saké
idéal pour découvrir l'univers de la boisson
traditionnelle typique du Japon.

‘’MUROKA GENSHU‘’ DAIGINJO 
Brassée avec un style «à faible intervention», le riz
utilisé de ce sake est poli à plus de 50%. Saveurs
subtiles et complexes, très parfumé, floral et racé.

‘’FUKUCHO‘’ HATTANSO JUNMAI GINJO  
Saké riche et corsé avec un final simple et
rafraîchissant. Un Junmai Ginjo frais aux saveurs
fruitées d'ananas.

‘’DRAGON GOD‘’ GINJO-GENSHU 
Avec très peu d'acidité, sake soyeux et onctueux au
profil fruité comprenant des notes de pêche blanche
et de melon. Corsé et crémeux en bouche, il exprime
une belle amertume qui équilibre la douceur et
disparaît élégamment dans une longue finale.

‘’DREAMY CLOUDS‘’ NIGORI JUNMAI 
Sake non filtré présentant un dépot naturel (lie de
sake). Doux, soyeux et crémeux en bouche avec une
finale puissante.

‘’UMAKUCHI‘’ SHINZEN JUNMAI GINJO  
Saké doux, aux arômes riches du riz Yamadanishiki.
Finale sèche et rafraîchissante.
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COCKTAILS
MARGARITA

Tequila, Cointreau, Sweet & Sour mix,

*Epices, *Purée de Mangue

SPRITZ
*Aperol, *St Germain, *Campari,

Prosecco, Soda

AMARETTO SOUR
Amaretto, Jus de Citron, Blanc d'oeuf,

Angostura 

MOSCOW MULE
Vodka, Jus de Citron Vert, Sirop de Miel

& Gingembre, Ginger Beer, Angostura 

COSMOPOLITAN
Vodka, Cointreau, Jus de Citron, Jus de

Canneberge 

MAI TAI
Rhum, Cointreau, Sirop d'Orgeat, Jus de

Citron, Angostura

WHISKY SOUR
Bourbon, Jus de Citron, Sirop de Sucre,

Blanc d’oeuf, Angostura

TOKYO ICED TEA
Gin, Vodka, Rhum, Tequila, Cointreau,

Midori, Sirop de Concombre, Soda 

DARK & STORMY
Rhum, Jus de citron Vert, Ginger Beer,

Angostura

HIGH BALL 
Toki Suntory/Choya Extra Years, Soda

Signatures

19

19

20

20

17

16

18

16

17

18

18

19

16

ALTHEA
Campari, Vermouth, Gin, Hibiscus,

Angostura

NOISETTE ESPRESSO MARTINI
Vodka infusé au Café, Borghetti,

Frangelico, Espresso, Bitter Chocolat 

YUZU SPRITZ
Sake Yuzu, Liqueur de Yuzu, Soda

MAVERICK
Vodka, Vanille, Soda Fruit de la passion &

Yuzu fait maison 

DIRTY BLOODY MARY
 Vodka, Tomate, Jus de Citron, Mélange

Epicé fait maison

YOUNG CUBAN
Rhum mix, Sweet & Sour mix, Menthe,

Champagne

UNDERWOOD
 Bourbon à l’huile de Sésame, Sucre,

Shiitake, Bitter & Smoke

WHITE NEGRON’ISH
Gentiane des Pères Chartreux,

Chartreuse Jaune, Vermouth, Saké

FUMO
Mezcal, Sirop de Gingembre & Miel, Jus

de Citron

CLOUD 75
Gin, Sirop de Concombre, Jus de Citron,

Sake pétillant

LEMON SOUR
Sochu, Yuzu, Jus de Citron, Sirop de

Sucre, Soda

20

22

19
Whisky ou Umeshu 16

Classiques

18

20

16

17*17*18Classique *Chilli *Chilli Mango

*Aperol *Hugo *Campari



COCKTAILS
 
MARGARITA

Tequila, Cointreau, Sweet & Sour Mix,

*Spices, *Mango Puree

SPRITZ
*Aperol, *St Germain, *Campari,

Prosecco, Soda

AMARETTO SOUR
Amaretto, Lemon Juice, Egg White,

Angostura Bitters

MOSCOW MULE
Vodka, Lime Juice, Honey & Ginger

Syrup, Ginger Beer, Angostura Bitters

COSMOPOLITAN
Vodka, Cointreau, Lime Juice, Cranberry

Juice 

MAI TAI
Rum, Cointreau, Orgeat Syrup, Lime

Juice, Angostura Bitters

WHISKY SOUR
Bourbon, Lemon Juice, Sugar Syrup, Egg

White, Angostura Bitters

TOKYO ICED TEA
Gin, Vodka, Rum, Tequila, Cointreau,

Midori, Cucumber Syrup, Soda 

DARK & STORMY
Rum, Lime Juice, Ginger Beer 

HIGH BALL 
Toki Suntory/Choya Extra Years, Soda

SIGNATURES

19

17

18

19 16

18

16

17

18

18

19

16

ALTHEA
Gin, Campari, Vermouth, Hibiscus,

Angostura Bitters

NOISETTE ESPRESSO MARTINI
Homemade Coffee Vodka, Borghetti,

Frangelico, Espresso, Chocolate Bitters

YUZU SPRITZ
Yuzu Sake, Yuzu Liquor, Soda

MAVERICK
Vodka, Vanilla, Homemade Passion Fruit

& Yuzu Soda

DIRTY BLOODY MARY
Vodka, Tomato, Lemon Juice, House

Spicy Mix

YOUNG CUBAN
Rum Mix, Sweet & Sour Mix, Mint,

Champagne

UNDERWOOD
Sesame-Washed Bourbon, Sugar,

Shiitake, Bitters & Smoke

WHITE NEGRON’ISH
Gentiane des Pères Chartreux, Yellow

Chartreuse, Saké, Dry Vermouth

FUMO
Mezcal, Ginger & Honey Syrup, Lemon

Juice

CLOUD 75
Gin, Cucumber Syrup, Lime Juice,

Sparkling Sake

LEMON SOUR
Sochu, Yuzu, Lemon Juice, Sugar Syrup,

Soda

20

19 Whisky or Umeshu 16

CLASSIC

17*17*18

20

22

20

20

16

Classic *Chili *Chili Mango

*Aperol *Hugo *Campari



SPIRITS
Rums

Stolichnaya   
Grey Goose
Haku Captain Morgan

Havana 3yo 
Pampero Especial
Pampero Anniversario
Diplomatico Reserva
Havana 7yo

Vodka

Cazadores Blanco
Don Julio Blanco
Calle 23 Blanco
Calle 23 Anejo
Mezcal
Patron Blanco
Don Julio Anejo 1942

 

Tequila 

12

14

14

Gin

Beefeater
Tanqueray
Bombay Sapphire 
KI NO BI
Hendricks 
Roku
NO 3
Monkey 47
Kozue
The Hakuto
John Robert’s Botanic Request

6

7

6

6

7

7

7

8

8

7

6

6

7

8

9

6

8

8

8

15

16

15

15

16

Whisky
Jack Daniel’s
Jameson
Cardhu 12yo
Glenmorangie
Woodford Reserve 
Nikka From The Barrel
Chita
Monkey Shoulder
Laphroaig 10yo
Toki Suntory 
Hibiki Suntory
Ardbeg 10yo
Four Roses
The Macallan Rare Cask
Craigellachie 17yo ‘’Aiseki Cask’’
 

8

7

14

9

Digestifs

Williamine/Abricotine 
Ricard 
Fernet Branca/Menta
Limoncello
Jägermeister 
Baileys/Café Borghetti
Hierbas Ibiza 
Get 27
Chartreuse
Grappa di Barolo Savona

6

6

6

6

6

6

7

9

*Add a mixer for 4chf.-

*Ajouter un mixer pour 4chf.- 

2cl

2cl

2cl

2cl

2cl

 4cl 

Cognac 2cl

Hennessy
Courvoisier VSOP Cognac 
Hennessy XO Cognac 14

7

8

6

8

7

16

16

7

8

17

15

6

7.5

35

20


